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V§ģen² profesoŚi, mil² studenti a pŚ§tel® MGO, 

l®to se n§m nezadrģitelnŊ bl²ģ², n§lady se zaļ²naj² mŊnit na pr§zdninovo a s nimi doġlo k menġ²m 

zmŊn§m tak® v redakci eMka. NetradiļnŊ v§s tedy uvede do posledn²ho ļ²sla eMka tohoto roku moje 

maliļkost. Ale nyn² uģ k aktu§ln²mu ļ²slu, kter® pr§vŊ drģ²te v ruk§ch. V hlavn²m ļl§nku  pro v§s 

pŚipravila Tereza FoltĨnov§ rozhovor s panem Śeditelem o bl²zk® budoucnosti naġ² ġkoly. Ļ²slo v tomto 

hork®m poļas² nab²z² dva vskutku osvŊģuj²c² ļl§nky  vļetnŊ pokraļov§n² obl²ben® rubriky o 

studentsk®m vaŚen², tentokr§t v pod§n² KristĨny Drmelov®.  

Shrnut² mistrovstv² v hokeji pŚin§ġ² z naġich Śad nejpovolanŊjġ² - znalĨm napov² jm®no Theresa 

Trvajov§. Z§hady a tajemstv² pak zajiġŠuje ġokuj²c² text o pohoŚ² Tribeļ v pod§n² A. Hinterreiter  

a A. DŊrgelov®. ChybŊt nesm² ani ģivotopisnĨ ļl§nek, tentokr§t o filozofu Pierru Ab®lardovi a jako  

v kaģd®m ļ²sle tak® rubrika o autech, tentokr§t se budeme vŊnovat Chevroletu Bel Air. Vġe zakonļ²me 

tipem na letn² ļten² od Evky Mal®Śov®. No a na z§vŊr uģ nezbĨv§ neģ podŊkovat cel® redakci za ¼spŊġnĨ 

ġkoln² rok a samozŚejmŊ tak® v§m, ļten§ŚŢm eMka. Kr§sn® a z§ģitkŢ pln® pr§zdniny a samozŚejmŊ 

pŚ²jemn® poļten²! 

Maty§ġ Walder 
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wƻȊƘƻǾƻǊ ǎ ǇŀƴŜƳ ǌŜŘƛǘŜƭŜƳ  
aƎǊΦ [ŀŘƛǎƭŀǾŜƳ ±ŀǎŜǾƛőŜƳ 

Terka FoltĨnov§, SPTB 

 

Prvn² ot§zka je smŊŚov§na na techniku na ġkole. Ne zrovna veġker® PC vybaven² jak pro studenty, 

tak pro profesory je v ide§ln² kondici. Jak se tento probl®m Śeġ²? 

PC a vŢbec veġker® modern² technologie jsou velkĨm probl®mem, protoģe tato zŚ²zen² jsou zastaral§ v 

okamģiku, kdy je kupujete, a nav²c je to vģdy pro ġkolu velkĨ finanļn² vĨdaj. To znamen§, ģe mus²me v 

r§mci moģnost², kter® m§me, obmŊŔovat vybaven² prŢbŊģnŊ. Takģe napŚ²klad po pŊti letech poļ²taļe, 

kter® byly ve tŚ²d§ch, jsme vymŊnili za novou sadu, a to opŊt v cel® ġkole. PŚipravujeme se, ģe bŊhem 

pŚ²ġt²ho roku vymŊn²me v cel® ġkole ve vġech tŚ²d§ch dataprojektory, kter® tak® technologicky zastaraly. 

M§me dokonļenu modernizaci jedn® uļebny IVT, poŚ²zen§ technika je nadstandardnŊ vĨkonn§. M§me 

novŊ modernizovanou multimedi§ln² uļebnu, kde m§me nyn² poļ²taļe Apple, i to je velkĨ kvalitativn² 

posun. Pro uļebnu biologie pl§nujeme v brzk® budoucnosti 3D form§t pro vĨuku anatomie. N§padŢ a 

moģnost² je skuteļnŊ hodnŊ, ale vġe to vģdy stoj² na financ²ch. 

 

Zm²nil jste finance. Jak® jsou pro ġkolu moģnosti financov§n²? 

Ġkola disponuje tŚemi zdroji finanļn²ch prostŚedkŢ. Prvou moģnost² je vlastn² rozpoļet ġkoly, tzn.   

prostŚedky, kter® standardnŊ dost§v§me a mus²me zv§ģit, kam je budeme investovat. Je opravdu nutn® 

peļlivŊ hodnotit priority financov§n², ne vġechny jsou na prvn² pohled viditeln®.  DruhĨ zpŢsob spoļ²v§ 

ve vyuģ²v§n² projektovĨch pob²dek. Zde jsme velmi ¼spŊġn², ale omezeni jsme zamŊŚen²m vĨzvy. TŚet² 

moģnost² jsou sponzorsk® prostŚedky. Tento zdroj je velmi efektivn², neboŠ mŢģeme c²lenŊ a velmi rychle 

reagovat na potŚeby naġich studentŢ. Zde je ¼loha zapsan®ho spolku PŚ§tel® MGO naprosto z§sadn². 

 

Pl§nuje se v budoucnu znovuotevŚen² fyzik§ln² laboratoŚe?  

To je takovĨ mŢj pŚedposledn² velkĨ nesplnŊnĨ ¼kol, kterĨ jsem si jako Śeditel MGO zadal. T²m nejvŊtġ²m 

¼kolem je rekonstrukce ġkoln²ho dvora. LaboratoŚ fyziky a robotiky je opravdu investorskĨ oŚ²ġek. 

Moment§lnŊ tedy skuteļnŊ ļek§me na projektovou vĨzvu. 

 

Jak§ je vize pro budouc² ġkoln² dvŢr? 

Z§kladem budou jednoduch® venkovn² uļebny, kter® by umoģnovaly v pŚ²jemnĨch dnech realizovat 

vĨuku pŚ²mo na ġkoln²m dvoŚe. Druhou ļ§st prostoru budou tvoŚit relaxaļn² z·ny, pl§nujeme minigolf, 

ping-pong., atd. TŚet² ļ§st² bude prostor, kterĨ by n§m umoģnoval poŚ§dat napŚ²klad posledn² zvonŊn² 

a rŢzn® hudebn² studentsk® festivaly. To bude dominanta. TakovĨ venkovn² amfite§tr. To vġe by mŊlo 

bĨt propojeno biologickĨmi a technologickĨmi sektory, kter® by se daly vyuģ²t ve vĨuce. Budeme se snaģit 

studentŢm demonstrovat rŢzn® biotopy ï nejrŢznŊjġ² druhy stromŢ, keŚŢ a travin, aby si mohli udŊlat 

pŚedstavu, jak rostliny, o kterĨch se uļ², skuteļnŊ vypadaj². Mohl by zde bĨt sektor architektury, jak®si 

stavebnicov® lego, chceme m²t polygon pro pr§ci s programovatelnĨmi modely. PŚist§vac² ploġinu pro 

kvadrokopt®ry. NemŢģeme zapomenout na fotovoltaiku ï tedy funkļn², a pŚedevġ²m modul§rnŊ pojat® 

syst®my, kter® by umoģnily studentŢm experimentovat s obnovitelnĨmi zdroji energie. Dokonce 
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uvaģujeme o sklen²ku, kde bychom chtŊli ve spolupr§ci s VĠB vytvoŚit energeticky   sobŊstaļnou 

jednotku, vyuģ²t modern² technologie jako jsou napŚ²klad sluneļn² kolektory a mŢģeme experiment§lnŊ 

simulovat nŊjakĨ biotopu, kterĨ by fungoval. Zde ovġem v²ce neģ v jinĨch naġich pl§nech jsou rozhoduj²c² 

finanļn² zdroje. Ovġem modern² vzdŊl§v§n² se st§le v²ce mus² z uļeben pŚesouvat do laboratoŚ². 

 

V souļasnosti na nŊm parkuje spousta profesorŢ, m§te nŊjak® Śeġen² po pŚestavbŊ pr§vŊ pro 

parkov§n²? 

Parkov§n² nen² prioritou. DvŢr je nyn² z bezpeļnostn²ch dŢvodŢ ofici§lnŊ pro studenty uzavŚen. Bylo by 

neetick® neumoģnit jeho (alespoŔ nŊjak®) vyuģit². N§ġ ġkoln² prŢjezd je jedinou a nesm²rnŊ dŢleģitou 

pŚ²stupovou cestou do cel®ho prostranstv². Jde o tzv. obsluģnĨ poģ§rn² koridor, a to bude muset bĨt 

zachov§no. Tedy okrajov§ ļ§st dvora (nyn² zarostl§ a zcela nepŚ²stupn§ ļ§st) bude i nad§le pŚ²stupovou 

cestou, a tedy nen² dŢvod nevyuģ²t tento fakt t²m zpŢsobem, ģe cestu dopln²me i o parkovac² m²sta. Nav²c 

sami studenti maj² z§jem o parkov§n² svĨch kol a pŚ²padnŊ sk¼trŢ. S t²m vġ²m tedy n§ġ projekt poļ²t§. 

 

Bude to kapacitnŊ staļit? 

M§me spoļ²t§no, ģe by nemŊlo bĨt probl®mem pŚipravit deset parkovac² m²st, a to je kapacita, kter§ by 

mŊla staļit. A pokud by nestaļila? Znova zdŢrazŔuji, ģe prioritou jsou pro n§s studenti. Nelze na ¼kor 

moģnosti relaxace studentŢ upŚednostnit takovou vŊc jako je parkov§n². 

 

Koncem minul®ho roku se mezi studenty ġ²Śila informace, ģe bude v j²delnŊ moģnost 

vegetari§nsk®ho stravov§n². Jak to s n²m tedy zat²m vypad§? 

Ġkoln² kuchynŊ n§m ñnepatŚ²ò, my jako gymn§zium nejsme nadŚ²zenĨm org§nem ġkoln² kuchynŊ. 

J²delna je souļ§st² vedlejġ² z§kladn² ġkoly. V naġem prostoru jsou v n§jmu. O kvalitŊ stravy, velikosti 

porc² ļi modern²ch trendech stravov§n² prŢbŊģnŊ jedn§me, ale nen² to tak jednoduch®, jak to na prvn² 

pohled vypad§. Jde pŚedevġ²m o ekonomickou n§roļnost. Cena surovin, spotŚebn² koġ, vyv§ģenost stravy 

dle z§vaznĨch dietickĨch norem, a dokonce poļet zamŊstnancŢ, kterĨ by v pŚ²padŊ dvoj²ho j²dla na vĨbŊr 

kaģdĨ den musel bĨt vyġġ². Vstupuje do toho opravdu mnoho ukazatelŢ. PravdŊpodobnŊ by doġlo k 

navĨġen² ceny stravn®ho, coģ otev²r§ soci§ln² ot§zky. A to je vģdy citliv® t®ma a mus² bĨt velmi obezŚetnŊ 

br§no v ¼vahu. Zat²m se n§m nepodaŚilo naj²t Śeġen². Ale jiģ nyn² je nŊkolikr§t v tĨdnu nab²zeno v druh® 

alternativŊ pŚedevġ²m bezmas® j²dlo.  

 

Maturity tento rok jsou jiģ za n§mi. Ovġem u budouc²ch maturantŢ je velmi aktu§ln²m t®matem 

povinn§ st§tn² maturitn² zkouġka z matematiky. JakĨ ve V§ġ osobn² n§zor? 

J§ osobnŊ si mysl²m, ģe by st§t nemŊl zasahovat do pr§va studenta rozhodovat o sv® budoucnosti. Volba 

maturitn²ch pŚedmŊtŢ je vlastnŊ volbou budoucnosti. PovinnŊ by se mŊlo maturovat jen z JĻ a JA. Jazyk 

je totiģ z§kladn²m a nejdŢleģitŊjġ²m pracovn²m n§strojem vġech vzdŊlanĨch lid². Pouze tyto dvŊ zkouġky 

by mŊl nŊjakĨm zpŢsobem garantovat a vyģadovat st§t. Vġe ostatn² je v z§sadŊ ovlivnŊno t²m, co chce 

student v ģivotŊ, v budoucnosti dŊlat. Podle svĨch schopnost² by si mŊl volit sv® maturitn² pŚedmŊty. 

OsobnŊ si skuteļnŊ nemysl²m, ģe je opodstatnŊnĨ n§zor, ģe by matematika z§sadnŊji ovlivŔovala rozvoj 

logick®ho myġlen² v²ce neģ napŚ²klad fyzika, chemie ļi biologie. Logick® myġlen² je velmi ġirokĨ komplex 

operaci a pŚedpokl§dat, ģe povinnou maturitou z matematiky dos§hneme vyġġ² ¼rovnŊ logiky u populace 

jako celku, je neopodstatnŊn®. Student by se mŊl rozhodnout podle svĨch priorit, podle toho, ļemu se 

chce v budoucnosti vŊnovat a v ļem je dobrĨ. ParadoxnŊ to m§ ģivotn² logiku, a to bez jedin® 

matematick® operace. 
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{ ƘǳƳƻǊŜƳ ƻ ǘŀƭŜƴǘŜŎƘ 
Eliġka Ġmehl²kov§, SXB 

 

Zn§te tenhle: Student MGO donese domŢ vysvŊdļen² a vol§: ,,Rodino, pŚedstavte si, dostal jsem 

sam® jedniļky!ñ  Jeho otec odpov²: ,,Opravdu?" Student op§ļ²: ,,N®, jen si to pŚedstav..." PŚedstavy n§s 

nic nestoj². Aļ se to nezd§, v kaģd®m z n§s dŚ²m§ urļitĨ studijn² talent. NaġtŊst² s koncem ġkoln²ho roku 

tyto schopnosti vyplouvaj² na povrch. NapŚ²klad kaģdĨ spr§vnĨ biolog potvrd², ģe jedniļky nerostou na 

stromech a dod§, ģe kdo chce skl²zet hezk® zn§mky, mŊl by svou hlavu pravidelnŊ kypŚit novĨmi 

znalostmi. Fyzik§ln² talent se rozpozn§me snadno, neboŠ z napŊt², v jak®m obdaŚenĨ ģ§k oļek§v§ 

pr§zdniny by se rozklepala ruļiļka nejednoho voltmetru. Tak® v§m fyzik z hlavy Śekne, kolik PascalŢ, 

respektive jakĨ tlak je na nŊj ohlednŊ vysvŊdļen² vyv²jen. RovnŊģ mŢģe s koncem pololet² pociŠovat 

vzrŢstaj²c² odpor ke ġkole. MatematickĨ mozek pozn§te podle toho, ģe si ļasto pŚepoļ²t§v§ zbĨvaj²c² 

dny do volna, nebo podle jeho slov, moģnost chyby v p²semce je pŚ²mo ¼mŊrn§ stresu'. Naopak jazykovŊ 

nadan² studenti s oblibou konverzuj² s kantory o moģnosti, si zn§mku jeġtŊ vylepġit' nebo kl§bos² se 

spoluģ§ky. Vlohy pro zemŊpis se projevuj² podrobnou znalost² dovolenkovĨch destinac² a budouc² 

meteorolog nos² hlavu v oblac²ch uģ od kvŊtna. V§ġnivĨ chemik osvŊģ² sebe i okol² nam²chanĨmi 

drinky. Studenti s kulin§ŚskĨm talentem i pŚes nedostateļnou pŚ²pravu na testu dok§ģ² vaŚit z vody a 

ģ§ci s pohybovĨmi vlohami se pro lepġ² prŢmŊr i na hlavu postav². VĨtvarn²kŢv seġit pŚipom²n§ galerii, 

kdeģto hudebn²ci si pom§haj² mnemotechnickĨmi pomŢckami. A na z§vŊr - kouzeln²ka v sob4lŊ 

skrĨv§me vġichni, kdo aspoŔ jednou vysvŊtil spr§vnou odpovŊŅ na testu. AŠ uģ v sobŊ d²ky m®mu 

ļl§nku objev²te jakĨkoli talent, zatnŊte zuby (do nanuku), zachovejte chladnou hlavu a dot§hnŊte sv® 

celoroļn² snahy o poveden® zn§mky do konce. 
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[ŜǘƴƝ ŘǊƛƴƪȅ ŀ ƭƛƳƻƴłŘȅ 
Dominik Chlubna, TA 

 

Ach jo, uģ to zase zaļ²n§éUpocen®, hork® dny str§ven® ve tŚ²dŊ, kde se poŚ§dnŊ ned§ dĨchat. Po 

pŚ²chodu domŢ nen² nic lepġ²ho neģ si d§t nŊjakĨ vychlazenĨ osvŊģuj²c² n§poj, a proto jsem si tady pro 

v§s p§r takovĨch drinkŢ pŚipravilé 

Rebarborov§ limon§da 

- 300 g rebarbory                                                                                                                          

- 500 ml vody                                                                                                                                

- bezovĨ sirup nebo med                                                                                                                 

-  ļerstvŊ vymaļkan§ ġŠ§va z 1/2 citronu                                                                                                  

- led 

Rebarboru dobŚe oļistŊte a nakr§jejte na menġ² kousky. Takto pŚipravenou ji dejte buŅ do 

odġŠavŔovaļe nebo do mix®ru spoleļnŊ s polovinou mnoģstv² vody. Rozmixujte dohladka a vġe 

pŚeceŅte pŚes s²tko a pŚidejte druhou polovinu mnoģstv² vody. Na dochucen² pouģijte 

citronovou ġŠ§vu a bezovĨ sirup a dejte limon§du pŊknŊ vychladit. PŚed pod§v§n²m protŚepejte, 

pod§vejte spoleļnŊ s ledem a kouskem rebarbory. 

 

Belgick§ limon§da 
- 200 g malin                                                                                                                            

- 200 g jahod                                                                                                                                   

- 4 lģ²ce ġŠ§vy z limetky                                                                                                                         

- 1 l pomeranļov®ho dģusu                                                                                                                      

- 200 ml jahodov®ho sirupu                                                                                                                 

- 500 ml perliv® vody                                                                                                                                     

- led 

Do sklenic rozdŊl²me led. PŚid§me omyt® ovoce a ġŠ§vu z limetky. SmŊs nejdŚ²ve zalijeme 

pomeranļovĨm dģusem, teprve pot® jahodovĨm sirupem. Nakonec pŚid§me perlivou vodu. 

Melounovo-z§zvorovĨ fizz   

- 1,5 kg bezpeckov®ho melounu                                                                                                      

- 90 g ļerstv®ho z§zvoru                                                                                                                        

- ġŠ§va ze 2ï3 citronŢ                                                                                                                       

- ġŠ§va ze 2ï3 limetek                                                                                                                                                

- 100 g krupicov®ho cukru 

PŚes jemn® s²tko vymaļkejte z nastrouhan®ho z§zvoru co nejv²c ġŠ§vy. Spolu se ġŠ§vou z 

obou citrusŢ a cukrem ji vlijte do kastrŢlku s nepŚilnavĨm povrchem. Na m²rn®m ohni tekutinu 

zahŚ²vejte, dokud se cukr nerozpust². Zvyġte plamen a pŚiveŅte k varu. Odstavte, nechte 

zchladnout a pŚelijte do serv²rovac² m²sy. V kuchyŔsk®m robotu rozmixujte melounovou 

duģinu. Rozmixovanou duģinu vlijte do m²sy k citrusovo-z§zvorov®mu z§kladu.                                                             

PŚidejte kostky ledu, prom²chejte a ozdobte l²stky m§ty a pomeranļovou kŢrou. 

https://fresh.iprima.cz/suroviny/bezovy-sirup-nebo-med
https://fresh.iprima.cz/suroviny/cerstve-vymackana-stava-z-1/2-citronu
https://fresh.iprima.cz/suroviny/led
https://fresh.iprima.cz/suroviny/bezpeckovy-meloun
https://fresh.iprima.cz/suroviny/cerstvy-zazvor-oloupany-a-jemne-nastrouhany
https://fresh.iprima.cz/suroviny/stava-ze-2-3-citronu-0
https://fresh.iprima.cz/suroviny/stava-ze-2-3-limetek-0
https://fresh.iprima.cz/suroviny/krupicovy-cukr
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JamajskĨ punļ 

- pomeranļ 3 ks                                                                                                                                

- ban§n 3 ks                                                                                                                                               

- 1 l jableļn®ho dģusu                                                                                                                              

- İ l ananasov®ho dģusu 

Rozmixujte duģinu z pomeranļŢ a ban§nŢ. Ve dģb§nu prom²chejte s jableļnĨm a ananasovĨm 

dģusem. Nechte n§poj dobŚe vychladit a pod§vejte ho s ledem a kousky tropick®ho ovoce. 

 

[Şǘƻ  
Anna Katharina Hinterreiter a Ad®la DŊrgelov§, TA 

 

Slunko venku silnŊ pere,  

aģ se mi pod kŢģi dere.  

Sp§len® pokoģky pach  

nah§n² vġem lidem strach. 

Alergici b²l® rasy  

proģ²vaj² tŊģk® ļasy.  

Vzduchem poŚ§d l²t§ pyl  

psal o tom uģ Flaġka Smil. 

Chceme skoļit do vody  

m²t plavac² z§vody.  

Baz®ny jsou pln® lid²,  

co se za sv§ tŊla styd². 

Ļerven® obliļeje, na oļ²ch brĨle  

smŊjou se turisti na Ļechy mile.  

V ruce foŠ§k s kamerou  

celou Prahu zaserou.   

https://fresh.iprima.cz/suroviny/pomeranc-0
https://fresh.iprima.cz/suroviny/banan-0
https://fresh.iprima.cz/suroviny/jablecny-dzus
https://fresh.iprima.cz/suroviny/ananasovy-dzus
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YƻƘŀƪǳǘƻ  
KristĨna Drmelov§, KVIB 

 

Kohakuto je pomŊrnŊ jednoduch§ japonsk§ sladkost, jej² hlavn² sloģkou je agar ï silnŊ zahuġŠovac² 

pŚ²rodn² l§tka z ļervenĨch Śas. Agar lze koupit v kaģd® zdrav® vĨģivŊ a vŊtġ²m supermarketu (osobnŊ 

doporuļuji zdravou vĨģivu ve Futuru), existuj² tŚi varianty ï prouģky, vloļky a pr§ġek, v obchodŊ 

vŊtġinou dostanete jenom pr§ġkovĨ agar. 

Ingredience: 

- 8g pr§ġkov®ho agaru 

- 200ml vody 

- 300g cukru 

Vġe sm²chejte a nechte vaŚit 5 aģ 7 minut na stŚedn²m plamenu, je velmi dŢleģit®, aby smŊs mŊla 

teplotu minim§lnŊ 96ÁC (bod t§n² agaru), protoģe by v§m to jinak neztuhlo. PŚipravte si plech vyloģenĨ 

pap²rem a smŊs do nŊj opatrnŊ vlijte, v t®to f§zi mŢģete pŚidat barviva, pot® vloģte do ledniļky na dvŊ 

hodiny. Pokud je kohakuto tuh®, nakr§jejte jej, pŚ²padnŊ vykr§jejte pomoc² formiļek. VĨsledn® tvary 

nechte tuhnout na vzduchu minim§lnŊ 3 dny. 

 

 

 

 

 

 

Vodu mŢģete nahradit ļajem nebo jakoukoliv jinou tekutinou (Cola, Sprite), samozŚejmŊ mŢģete 

pŚidat sirupy a rŢzn® extrakty (v Asii je popul§rn² voda z rŢģ² a extrakt z kvŊtŢ tŚeġnŊ). VŚele doporuļuji 

i pŚidat kyselinu citronovou, pot® ale zvyġte mnoģstv² agaru. Kohakuto lze nakonec tŚeba obalit v cukru. 
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aƛǎǘǊƻǾǎǘǾƝ ǎǾŠǘŀ Ǿ ƘƻƪŜƧƛ 
Theresa Trvajov§, KVB 

 

Uģ zaļ§tek mistrovstv² pŚinesl velk® pŚekvapen², kdyģ ļesk®mu tĨmu podaŚilo s vynikaj²c²m 

vĨkonem pŚehr§t Ġv®dsko 5:2. Ve naġ² skupinŊ jsme pak skonļili na 2. m²stŊ s jedinĨm prohranĨm 

z§pasem proti Rusku. To obsadilo m²sto 1. a na tŚet²m m²stŊ skonļilo Ġv®dsko. Ve ļtvrtfin§le jsme se 

tak utkali s NŊmeckem, pŚes kter® jsme hladce proġli s vĨsledkem 5:1. O postup do fin§le na n§s uģ 

ļekala Kanada, kter§ do semifin§le postoupila opravdu v tu nejposlednŊjġ² chviliļku. V z§pase proti 

ĠvĨcarsku totiģ padl rozhoduj²c² g·l asi 4 setiny sekundy pŚed zaznŊn²m z§vŊreļn® sir®ny. Utk§n² proti 

n§m se uģ ale vyv²jelo jasnŊ a naġi prohr§li 1:5. Zato semifin§lovĨ boj Ruska a Finska byl nap²navĨ aģ 

do konce. FinŢm se nakonec podaŚilo zv²tŊzit po g·lu jejich v²ce neģ dvoumetrov®ho kapit§na 1:0. 

Rusko tak s velkĨm zklam§n²m do fin§le nepostoupilo. V z§pase o bronz tak nastoupili proti n§m a i 

kdyģ Rusko bylo velkĨm favoritem, vŢbec to tak nevypadalo. Skoro celou dobu mŊl ļeskĨ tĨm lehce 

navrch, pŚesto byl vġak stav po tŚech tŚetin§ch vyrovnanĨ 2:2. V²tŊz nevyġel ani z prodlouģen², a tak 

musely rozhodnout aģ samostatn® n§jezdy. Andrej Vasiljevski nicm®nŊ pŚedvedl vynikaj²c² vĨkon a s 

pŚehledem dovedl ruskĨ tĨm k v²tŊzstv². A i kdyģ jsme letos na medaile opŊt nedos§hli, Śekla bych, ģe 

se nem§me vŢbec za co stydŊt. Fin§lovĨ z§pas se odehr§l v nedŊli 26.5., v nŊmģ se utkala Kanada s 

Finskem. A i kdyģ to asi nikdo neļekal, finsk®mu tĨmu, ve kter®m nastoupili asi jen dva hr§ļi z NHL, 

se podaŚilo zv²tŊzit a radost byla nezmŊrn§.  

Letoġn² mistrovstv² n§m tedy nab²dlo bezpoļet zaj²mavĨch situac² a napjatĨch z§pasu, ģe snad ģ§dnĨ 

hokejovĨ fanouġek nemohl bĨt zklamanĨ. 

 

www.seznamzpravy.cz 


















